Arran de mar

Xup, xup

o] e | PAELLA MRINERA | GRiiBN ROJN | =
cucmn‘z—;'s = ﬂm[ﬂ FLAMERDR |
MARINERA | %‘%} it TARTAR O ATON | ARROZ ‘ =
BLACK SquD FRTTERs | = | = | = FRESH FISH | NEgRo | =

amea—a

CATALA

, 60695’ HPLEM[NDIEA 'Llnllnmnnssn LV l\
€ SERVEI DE TAU
X | cis CASTELLANO
| 10% SUPLEHENT N LA TERRAZA - D35€ SEVER OE HESR IHELUIDD ENGHSH

10% SURCHARGE ON THE TERRACE - 0.85€ SERVICE AT THE TABLE | VAT, ELODED

. —— e

TAPAS

S TAPES

SHAKS

Patates braves XupXup 7. & ¢4 §,95¢
Patatas bravas Xupxup
Fried potatoes with spicy sauce
Croquetes de pernilibéric /. & % §90€
Croquetas de jamoén ibérico
Iberian ham croquettes
Pernil Ibéric Gran Reserva 100gr 23,00
Jamoén Ibérico Gran Reserva 100gr ) ARRUSS s ARRUEES , TEMPS APROXHAT VESTE
Iberian ham grand reserve 100gr | RICE g “M{;j’ APROXGAAD) O ﬂ!]l:l 20
Amanida de formatge de cabra amb /; e 1420 PEWMGHM\WW{WH
fruits vermells, vinagreta de mel i fruits secs Paella Marinera  a» @ 7 g, 21,00€/persona PARA RACIOHES mglvmﬂllls PREGUNTI AL SEU CAMgRER
Ensalada de queso de cabra con frutos Paella Marinera o (@ FR mmvmmﬂﬂﬂlfs PREGUNTAR Sy ¢AfinRERy
rojos, vinagreta de miel y frutos secos Seafood paella ® & @ L PORTIONS ASK YouR warER J
Goat cheese salad with red fruits, honey \
vinaigrette and nuts
Tapa d’anxoves l'escala i aladrocs < <= 13,30€
amb pa amb tomaquet / “HESIH FAH FBSTRES
Tapa de anchoas 'Escala y boquerones
con pan con tomate OUR BREAD . DESSERTS
Toasted bread with tomatoes and anchovies

Pa amb tomaquet (4 unitats) 3006  Cremacatalana & £- & §,90€
Must:llos al e T® S WL e een iemets (@ Unekses) Crema catalana
Mejillones al vapor F Catalan Cream
Steamed mussels Toaste_d bre'ad Wl,th tomatoes (custard flan topped with caramelised sugar)

and olive oil (4 pieces)
Musclos a les fines herbes T W & @ 12,90€ Coulant de xocolata amb gelat de vainilla @ £ ¢ § 30€
Mejillones a las finas hierbasb Pa amb Alli Oli (4 unitats) {; ¢ 3,00€ Coulant de chocolate con helado de vainilla
Steamed Mussels with fine herbs Pan con Ali Oli (4 unidades) Chocolate Coulant with vanilla ice cream
Calamars a 'andalusa g’ 5 13'50€ Toas.ted bread with “allioli” (garlic sauce) Cheesecake de maracuja & {, @ 5’50€
Calamares a la andaluza * (4 pieces) Cheesecake de maracuya
Andalusian Squid Passion Fruit Cheesecake
AL-LERGOGENS Gluten Crustacis Ous Peix Fruits secs Api Y 4 Mostassa Mol-luscos Cacauets Soia Lactis Tramussos » Gra de sésam y Dioxid de sofre i sulfits
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