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7/ A0\ N Brioche de atun rojo y huevas de tobiko
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Entrante

Crema de alcachofa con foie y miso

Primeros (a elegir)

Tiradito de salmon con salsa citrica de sojay chutney de mango A

‘ A Raviolis relleno de ricotta y espinacas con salsa de mantequilla y salvia 2

4

A Segundos (a elegir)
> ’ Filete de solomillo con salsa de oporto con setas salteadas >
Ar
Dorada al horno con costra de hierbas y limoén, guarnicion de A _)c
verduras asadas y puré suave de patata con aceite de oliva .
<
Postres (a elegir) <
Tarta cheesecake de queso manchego con frutos rojos '
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Helado de pistacho N\ /.
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Agua y cafés / /“\\ \
' Vino tinto - Freyé 2022 - D.O Penedés ‘
Vino blanco - Freyé 2023 Organic - D.O. Penedés
| ViNno rosado - Freyé 2023 Organic - D.O. Penedés 4 \ 4
Cava - Mistinguett Brut Nature Organic - D.O.Cava A
> Cava rosado - Mistinguett Brut Rosé Organic - D.O.Cava
| 2
v
COTILLON PARA TODOS 4 &.
\

B 78€ A

IVA Incluido ",
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@ www.gruparenal.com



